
 

   Les Ateliers culinaire d’Ange 2025 2026 
  Offrez un “Bon Cadeau Atelier cuisine”  

22/11/2025 

06/12/2025

06/12/2025 

3 Plats de 10h à 13h :  
« Banh Tôm » Beignet de patate douce 

aux crevettes, Poulet au curry &riz Jasmin 

2 Plats de 10h00 à 13h : 
« Banh Bao brioche à la vapeur & Poulet 

au caramel et gingembre » 

98€ 

98€ 

98€ 

29/11/2025 

98€ 

98€ 

20/12/2025 
 

13/12/2025 

98€ 

3 Plats de 10h30 à 13h30 : 
« Banh Pâté So & Soupe Mieng Gà, Nouil-

les transparentes, Bouillon au poulets »  

20/12/2025 

98€ 
3 Plats de 10h30 à 13h30 :  

Banh Cuon et Poulet à la Citronelle, riz 
Jasmin à la vapeur salade de concombre   

4 Plats de 14h30 à 17h30 :  
« Soupe Phô » et Boulettes de Bœufs, 
Pickles d’oignons, Bouillon de bœuf.  

2 Plats de 14h30 à 17h30 :  
« Salade de Calamar & Travers de porc à 

la citronnelle et poivre du Vietnam » 

98€ 
15/11/2025 

4 Plats de 14h30 à 16h30 :   
« Porc Laqué & Raviolis Wonton, Bouillon 

Mi Xa Xiu, Bol de soupe » 

29/11/2025

13/12/2025 4 Plats de 10h30 à 12h30 : 
 « Soupe Phô » et Boulettes de Bœufs, 
Pickles d’oignons, Bouillon de bœuf. » 



 
 

 

Atelier de cuisine 2026- Cheffe Ange Hong-Lan 
  

10/01/2026 
 

2 Plats de 10h30 à 13h30: 
Banh Pho au bœuf, Calamar grillé sauce 

verte, Riz Jasmin à la vapeur. 

24/01/2026 

18/01/2026 

3 plats de 14h30 à 17h30 : 
Dim Sum, Porc laqué accompagné de riz 

et légumes fermentés 98€ 

98€ 

98€ 

17/01/2026 
 98€ 

3 Plats de 10h30 à 13h30 :  
Porc au caramel, Soupe Canh chua aux 

crevettes et Poisson, Riz Jasmin 

3 Plats de 14h30 à 17h30 :  
Dim Sum, Porc laqué accompagné de riz 

et de légumes fermentés 

Ils nous ont fait confiance : 
 

SNCF, GENERAL ELECTRIC, RTE France, SHUGAI PHARMA, etc 

TEAM BUILDING, COURS PRIVES, GROUPES, ANNIVERSAIRES  
 

Réservez maintenant   
 

Achetez 2 Cours pour 178€, et économisez 18€ 
Réservez 10 cours, 11ème offert.  Inscrivez vous à l’Atelier  

de la formation en ligne : 198 €. 
@ :  ange@ange-hong-lan.fr - angehonglan@gmail.com 

 Téléphone : 06 46 89 98 59  
 

Un minimum de 6 participants est nécessaire pour maintenir le cours.  
Ange Hong-Lan se réserve le droit de toute modification  

 

Groupe M6 


